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ПОЛОЖЕНИЕ
о школьной столовой

и организации горячего питания обучающихся

1. оБщиЕ положЕния
1.1.Настоящее Положение разработано в соответствии с Федеральным законом J\b 273-Ф3 "Об
образовании в Российской Федерации", <Санитарно-эпидемиологическими требованиями к условиям
организации обуrения в общеобразовательных rIреждениях> (СанПиН 2.4.2.2821-10) и Уставом
школы.
1.2.Школьная столов€uI является структурным подр€lзделением МОУ СОШ J\b1, преднtвначенным
дJIя организации питания обучающихся.
1.3.Школьнaul столовaul рЕвмещается в здании школы. .Щля питания обуtающихся, а также хранения и
приготовления пищи в столовой выделены специaшьно приспособленные помещения.
1.4.ШкольнчuI столоваJI осуществJIяет работу в соответствии с угвержденным графиком заведующей
производства ООО кЛИМАН> (с 8 часов 30 минр до 15 часов 30 минуг).
1.5.Организация обс.rryживания обуrающихся производится в соответствии с действующим
законодательством, нормативно-правовыми актilпdи и методическими материчrлап4и по организации
общественного питЕIния, санитарно-эпидемиологическими прчlвилzlп4и и нормативЕlми, правилilп{и
техники безопасности и противопожарными требованиями, организационно-распорядительными
докуп{ентами органов управления образованием, Уставом школы и настоящим Положением.
1.6.ООО кЛиман> несет ответственность за доступность и качество организации обслуживания в
школьной столовой.

2. основныЕ зАдАчи
Основными задачаN{и школьной столовой явJuIются:

о обеспечение полноценным, качественным и сба;lансированным горячим питанием
обуrающихся в течение учебного года;

о гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в
питании; (СанПиН Z.4.5.2409 -0 8, ГОСТ 2.4.017 9 -20.2.4.

. предупреждение (профилактика) среди обуrающихся инфекционных и
неинфекционньIх заболеваний, связанньпi с фактором питания;

о пропаганда принципов здорового и поJIноценного питания.

3. оргАнизАция питАния
3.1.Производство и реzrлизация горячего питаншя осуществляется школьной столовой
саN,Iостоятельно,
3.2.Производство и ре.rлизацию горячего питtlния осуществJIяет повар школьной столовой. В своей
деятельности повар школьной столовой заведущей производством ООО <<Лиман>.

3.3..Щля обуlаrощихся МОУ СОШ JtlЪl> предусматривается следующая форма организациипитанияi



. дJIя всех обучающихся 1-4 классов однорчвовое горячее питание (завтрак,обел);
3.4.Обеспечение обуrающихся горячим питalнием произво.щIтся на бесплатной основе (за счет
бюджетньгх средств).
3.5.Порядок обеспечения обучшощихся горячим питalнием опредеJIяется приказом директора школы.
3.6.Организацию питания в школе осуществJIяет ответственный за организацию питания
педагогический работник. Организатор питания обуrающихся нiвначается приказом директора
школы на текущий учебный год.
3.7.Горячее пит€lние предоставJuIется обраrощимся только в дни посещения школы.
3.8.ДЛЯ ОСУЩеСТВления )EIeTa обl.T шощихся, пол)лдющих горячее питание, и контроJIя над целевым
расходованием бюджетньтх средств, вьцеJIяемых на питание обучающихся, ведется табель
посещаемости столовой, который в конце месяца сдается в бухгалтерию кJIассными руководитеJuIм.
3.9.контроль за посещением столовой обуrающимися и у.rётом количества фактически отпущенного
им питания (завтраков) возлагается на оргЕlнизатора питания обуrающихся. Контроль производится
на основании сведений о количестве обуrающихся, присутствующих в школе.
3.10.Классные руководители ежедневно подают сведения организатору питания обуrающихся о
количестве об1^lающихся, присутствующих в школе (согласно кJIассному журналу).
3.1 l.Организатор питания обучающихся несёт ответственность за соответствие количества

фактически отпущенного питания (завтраков) количеству обуrшощихся, присутствующих в школе.
3.12.Школьнtц столовЕUI осуществJIяет производственную деятельность в полном объеме:пять дней
- с понедельника по пятницу вкJIючительно в режиме работы школы.
3.13. При орг:lнизации работы на базе школы оздоровительного лагеря с дневным пребыванием
детей, а также в случае проведения мероприжпй, связанньIх с вьгходом или выездом обучающихся
из здания пIколы, столоваrI осуществJIяет свою деятельность по специч}льному графику,

утверждённому директором школы.
З.l4. Пр" оргЕtнизации питания школа руководствуется <Санитарно-эпидемиологическими
требованиями к условиям организации обуrения в общеобрЕвовательных rIреждениях)) (СанПиН
2.4.2.282l-110), сaнитарно-эпидемиологическими требованиями к организациям общественного
питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевьIх продуктов и продовольственного
сырья (санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6. 1 079-0 1 ).
3.15.B школьной столовой устilновлен следующий график питания обучшощихся:
l смЕнА

. после 1 урока - завтрак для обуrающихся l классов;
о после 2 урока - завтрак для обуrающихся 4 классов;

2 смЕнА
о после 1 урока - завтрак для обуrшощихся 2 классов;
. после 2 урока - завтрtж для обуrшощихся 3 классов;

3.16.Организация питtlния обуlающихся продуктaми сухого пайка без использования горячих блпод
кроме слгIаев возникновения аварийных ситуаций в школьной столовой (не более 1-2 недель) или
проведения экскурсий в течение уrебного дня запрещена.
3.17.,Щежурство в помещении столовой обеспечивается силztми дежурных по столовой уlителей.
,Щежурные учитеJuI обеспечивают соблюдение режима посещения школьной столовой и
общественный порядок при раздаче пищи.
3.18. Питание обуrшощихся произво.щIтся на основе примерного цикJIичного десятидневного
меню. Ежедневно, на основе примерного цикJIичного десятидневного меню, с rIетом фактического
нЕIличия продуктов, формируется однодневное меню на предстоящий день, которое угверждается
директором школы. Реалlизация продукции, не предусмотренной угвержденным меню, не

допускается. Возможно внесение измеЕений в утверждённое меню только в случае непредвиденных
ситуаций (отключение воды, возврат поставщику некачественного продуктц отмена занятий в связи
с низкой температурой возлуха в зимнее время и т,д.).
3.20.Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов,
используемых в питании обучшощихся, должны соответствовать Санитарно-эпидемиологическим



правил.lм и нормативам Сан-ПиН2,3.2,1078-0l кГигиенические требования безопасности и пищевой
ценности пищевых продуктов ).
3.21.Медико-биологическtш и гигиеническtlя оценка рационов пит{tния, вьцача санитарно-
эпидемиоломческих зzlкJIючений о соответствии типовьD( рационов питания санитарным прalвилап,r и
возрастным Hopмa}r физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществtlх и
энергии, плановый контроль организации питaшIия, качества поступающего сырья и готовой
продукции, реализуемых в шкоJьной столовой, осуществляется органами Роспотребнадзора.
З.22.К поставке продовольственньtх товаров для организации питаниJI в Школе доtryскЕlются
предприятия рalзличньrх организационно-правовых форм, при нitличии :

о с4нитарно-эпидемиологического закJIючения о соответствии условий деятельности и объекта
питаЕия требованиям санитарньrх правил и норм;

о организации достilвки продуктов, необходимых дJIя осуществления питiшия обуlшощихся, в
столовую за счет средств tlостtlвщика;

4. ПОРЯДОК ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ КОНТРОЛЯ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ
4.1.Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет
бракеражнiц комиссия, в состав которой на основании прикд}а директора входят: директор школы,
заведущzuI производством ООО <<Лиман>>, социальный педzгог, фельдшер. Председатель
бракероrсной комиссии - орг,шизатор питаниrI обуrающихся. Бракераж осуществJIяется ежедневно.
Результаты проверки заносятся в бракеражный журна-lt.
4.2.Контроль качества и организации питания, соблюдения сtlнитарно-гигиенических правил
осуществJlяет комиссия по контроJIю качества и оргЕlнизации питЕlния, в состав которой на
основtlнии приказа.циректора школы входят: председатель профсоюзного комитета школы,
предстtlвители родительской общественности (общешкольного родительского совета), библиотекарь
школы. Работа комиссии по контроJIю качества и организации питания осуществJuIется в
соответствии с Планом по осуществлению контроJIя оргaнизациипитания обуrаюпц,tхся,

утвержденным директором школы.
4.З.Систематический контроль над ассортиментом реЕrлизуемой пролукции, соблюдением рецептур,
полнотой вложения сырья в блюда, техЕологической и санитарной дисциплинilNtи при производстве
и реЕIлизации продукции шкоJьного питания, другие контрольные функции в пределzlх своей
компетенции осуществJuIют специzrлисты Роспотребнадзора. Результаты проверки оформляются
актом, о чем вносится запись в контрольный журнал.

5.РАСПРЕДЕЛЕНИЕ ПРАВ И ОБЯЗАННОСТЕЙ УЧАСТНИКОВ ПРОЦЕССА
ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ
1. .Щиректор школы:

. осуществJIяет контроль и несет персональную ответственность за организацию питflния
обуrаrощихся;

о назначает из числа педагогических работников ответственного за организацию питания
обуlающихся;

. обеспечиваетрассмотрение вопросов организации питания обуlшощихся назаседаниях

родительских собраний, а также на заседЕlниях Совета Школы.
2. Организатор питания обучающихся:

о координирует и концолирует деятельность кJIассньгх руководителей, повара школьной
столовой, организаций - поставщиков продуктов питаниrI;

о формирует сводные списки обl^rающихся для предоставления питalниJI;
. обеспечивает учёт фактической посещаемости обуrающимися столовой, охват всех

обуIающихся питанием, контролирует ежедневный порялок yreTa количества фактически
полученных обуrающимися обедов;

о ежемесячно сдаёт табель посещаемости столовой обучающимися в бухгшlтерию;
. координирует рабоry кJIассных руководитепей по формировiшию культуры рационального

питания и здорового образа жизни;
. совместно с поваром школьной столовой разрабатывает и представляет на утверждение

директору школы: примерное 10-дневное меню, планово-отчетную докр{ентацию по



вопросzlп,{ питания обучающихся, журнaлы по организации питания в соответствии с
санитарным законодательством;

о вносит предложения по улrIшению организации питalния.
3. Повар школьной столовой:

о обеспечивает своевременное и качественное приготовление пищи для обуlающихся;
. информирует обучающихся о ежедневном рационе блюд;
о обеспечивает возможность ежедневного снятия проб на качество приготовляемой пищи;
о обеспечивает сохранность, р{цlмещение и хранение оборулования и продуктов питания;
о обеспечивает режим работы столовой в соответствии с потребностями обучаощихся и

работой школы;
о совместно с организатором питания обучшощихся разрабатывает планово-отчётную и иную

докр{ентацию установленного образuа;
3. Классные руководителп:

о ежедневно предостЕlвляют организатору питания обуrающихся сведения о количестве
обуlающихся, присугствующих на занятиях;

о предусматрив€lют в планах воспитательной работы мероприятиJI, напрiшленные на
формирование здорового образа жизни обуlающихся, поц)ебности в сбшlансированном и

рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских
собраний вопросы обеспечения полноценного питания обуrшощихся;

о вносят предложения по улrIшению оргilнизации питания.
4. Родители (законные представите.гlи) обучающихся:

о обязуются своевременно сообщать кJIассному руководителю о болезни ребенка или его
временном отсутствии в общеобрiвовательном уrреж!ении, а также предупреждать кJIассного

руководителя об имеющихся у ребенка аплергических реакциях на продукты питzlниrl;
о ведут работу с детьми по формировtlнию у них нilвыков здорового образа жизни и

рационЕrльного питilния;
о вносят предложения по улуIшению организации питания обуrающихся;
о впрtlве знакомиться с примерным и ежедневным меню, расчетаNIи средств на оргчlнизацию

питания обуrшощихся.
5. Обучающиеся:

о имеют право полrIать горячее питание согласно угверждённого меню;
. вносят предложения по улуIшению организации питания;
о обязаны выполнять укчвания дежурных по столовой уrителей;. обязаны соблюдать Правила поведения обуrающихся в столовой, нормы личной гигиены и

требования техники безопасности ;

б. докумЕнтАция
Щля организации процесса питания обl^rающихся необходимо иметь следующие документы
фегламентирующие и учётные) :

о положение о школьной столовой и организации питtlния обуrающижся:'
. приказ директора, регламентирующий оргilнизацию питiIния обуrающихся (с назначением

ответственных лиц с возложением на них функций контроля);
о график питания обучшощихся;
о правила посещения столовой для обуlшощихся;
о табель 1^rёта посещаемости столовой;
о справки, скты, анiшитические материалы по вопрос€lм организациипитания.

7. ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛОЖЕНИЯ
7.1.В целях совершенствовzlния организации питания обуlающихся в школе:

. организована информационно-просветительская работа по формированию культуры
рационального питания и здорового образа жизни обуrающихся;

. оформляется информационный стенд, посвящённый вопросаNI питtlния обуrающихся;

. изучtlются возможности улуIшения организации питtlния об)..rшощихся;


